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Prasa do tłoczenia oleju Alfa Senior Plus

Cena 2 499,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy ALF-35

Kod producenta 59072220

Kod EAN 5907222003022

Producent Alfa

Opis produktu

Prasa do tłoczenia oleju ALFA Senior Plus
 

 

 

 

Prasa do tłoczenia oleju Alfa to jedyny polski produkt takiego typu na rynku. Jest to już 7 generacja tego urządzenia. 
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Marka Alfa, uznana przez Klientów, już od wielu lat cieszy się dużą popularnością. Ty również zaufaj świetnej jakości tego
polskiego produktu. Prasa Alfa służy do tłoczenia oleju na zimno, a to oznacza, że temperatura tłoczenia nie przekracza 50°C.
Tak wytłoczony olej jest najzdrowszy, ma największą zawartość składników odżywczych, takich jak witaminy i minerały, a
także kwasy Omega 3 i Omega 6. Olej tłoczony na zimno najlepiej spożywać w formie niezmienionej, tj. na zimno, nie
smażony. Produkt ten to doskonały dodatek do sosów, dipów, surówek oraz sałatek. Wspaniale wzbogaci też smak zup czy
innych ciepłych dań, gdy zostanie dodany już po przygotowaniu potrawy. Olej (a właściwie tłuszcz) jest naturalnym
wzmacniaczem smaku.

 

Alfa Senior Plus to innowacyjna prasa do przygotowywania olejów na zimno z nasion i pestek. Służy do użytku domowego.
Jako polski produkt, posiada przyciski opisane po polsku.
 

Obsługa urządzenia jest intuicyjna.

Do kontroli urządzenia służą 3 przyciski:

Start - rozpoczęcie pracy,
Stop/ Pauza - wstrzymanie, zatrzymanie, przerwanie pracy
Cofanie - przydatne w sytuacji, gdy większe nasiona zablokują mechanizm – pozwala na ich wycofanie i ponowne
przerobienie.

Korzystaj z całego bogactwa składników zawartych w nasionach i pestkach, własnoręcznie przygotuj zawsze świeży olej w
ilościach, których aktualnie potrzebujesz! 

Urządzenie jest również przydatne dla osób stosujących diety, które chcącą zdrowo żyć i się odżywiać. Pozostałości po
łupinach możemy zmień na ekologiczną mąkę i wykorzystaj jako błonnik lub do zdrowych domowych wypieków.

Oleje samodzielnie wytłoczone możemy wykorzystać w następujący sposób:

Kuchnia: olej jest niezbędnym składnikiem wielu dań i potraw.

Służy m.in. do: gotowania, sosów, potraw z owoców i warzyw, smażenia, duszenia mięs, przygotowywania deserów.

Pielęgnacja ciała: olej jest wykorzystywany w kosmetyce do zabiegów pielęgnacji ciała. Substancje odżywcze zawarte w
oleju mają bardzo korzystny wpływ na naszą skórę. Można stosować do masażu ciała i twarzy oraz pielęgnacji włosów,
paznokci i rzęs.

Medycyna: Efekty leczenia olejem są znane już od starożytności. Zdrowy olej jest wykorzystywany do wspomagania leczenia
problemów z cholesterolem. Bywa również stosowany do: regulowania trawienia, leczenia stanów zapalnych oraz problemów
żołądkowych.

Zalety prasy do oleju Senior Plus

1. Tłoczenie na zimno – zdrowie i świetna jakość
Prasa Senior Plus - tłoczy olej na zimno w optymalnym zakresie temperatur 28 - 34°C, co pozwala sprawia, że zachowujemy
pełnię witamin, enzymów oraz naturalnych aromatów zawartych w surowcach, a także wszelkich innych wartości odżywczych.
Dzięki takiej niskiej temperaturze samo tłoczenie nie powoduje degradacji składników aktywnych, które są konieczne dla
zachowania zdrowia.

2. Urządzenie wymarzone dla domowych użytkowników
Senior Plus - idealna do użytku domowego. Czas ciągłego tłoczenia wynosi do 30 minut, co jest wystarczające na uzyskanie
porcji świeżego oleju dla całej rodziny. Masz świeży olej w idealnym momencie, gotowy do użycia, kiedy tylko chcesz – bez
dodatków, konserwantów i sztucznych substancji.

3. Dwa rodzaje wałów ślimakowych – uniwersalność w działaniu
Prasa Senior Plus posiada dwa specjalistyczne wały ślimakowe, dopasowane do rodzaju surowca:

Wał z czarną uszczelką – przeznaczony do tłoczenia większych nasion i orzechów, takich jak pestki dyni, orzechy
włoskie, laskowe, migdały itp.
Wał z czerwoną uszczelką – przeznaczonych do surowców drobnych i delikatnych, np. nasion lnu, wiesiołka,
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czarnuszki czy słonecznika.
Takie rozwiązanie stawia na maksymalną wydajność i skuteczność w tłoczeniu różnorodnych rodzajów oleju.

4. Łatwy i bezproblemowy montaż i demontaż
Prasa Senior Plus została zaprojektowana tak, aby jej obsługa była maksymalnie intuicyjna. Montaż oraz demontaż wszystkich
części tłoczących jest szybki i nie wymaga żadnych specjalistycznych narzędzi ani nawet doświadczenia technicznego.

5. Proste czyszczenie
Czyszczenie prasy po skończonej pracy jest szybkie i nieuciążliwe – urządzenie składa się z niewielu elementów, które
można łatwo umyć ręcznie lub w zmywarce, co znacznie skraca i upraszcza czas konserwacji i ułatwia użytkowanie na co
dzień.

6. Estetyczny i nowoczesny design
Senior Plus jest estetyczna i funkcjonalna, ma nowoczesny wygląd, pasujący do każdej kuchni. Zajmuje niewiele miejsca,
dlatego idealnie sprawdzi się nawet w małych pomieszczeniach i aneksach kuchennych.

7. Kompaktowe rozmiary i lekka konstrukcja
Urządzenie posiada niewielkie rozmiary i stosunkowo niewielką wagę, dzięki czemu łatwa do przechowywania oraz
przenoszenia.

8. Solidna i higieniczna konstrukcja ze stali nierdzewnej
Elementy mające bezpośredni kontakt z tłoczonym surowcem wykonane są zrobione z wysokiej jakości stali nierdzewnej
304, odpornej na korozję oraz łatwej do utrzymania w czystości i bezpiecznej w kontakcie z żywnością.

9. Świeży olej – przechowywanie
Aby zachować maksymalną świeżość i wartości odżywcze tłoczonego oleju, zaleca się przechowywać go w ciemnym
szkle (np. butelkach z ciemnego szkła lub słoikach) oraz w chłodnym miejscu – najlepiej w lodówce. W takich warunkach
olej dłużej zachowuje swoje właściwości.

10. Świeżo tłoczony olej na zimno, przygotowany w warunkach domowych, najlepiej spożyć w ciągu 1–4 tygodni
od wytłoczenia, choć dokładny czas przechowywania zależy od rodzaju surowca, z którego został zrobiony.

Dane techniczne

Prasa Alfa Senior Plus

Skład zestawu: 
silnik,
wał ślimakowy,
tuleja, pojemnik górny,
pokrywa,
pojemnik na olej,
pojemnik na wytłoki,
kabel zasilający,
instrukcja obsługi w języku polskim,
rękawica ochronna,
wycior do czyszczenia tulei,
nożyk do udrażniania szczelin w obudowie wału tłoczącego.

 

Dane techniczne:

Moc: 650 W

Moc silnika: 100 W

Moc grzewcza: 550 W

Typ nacisku: wkręcanie

Kontrola termiczna: Czujnik temperatury z zabezpieczeniem termicznym

Zasilanie: 220-240 V / 50-60 Hz

Waga: 4,8 kg

Wymiary [cm]: 30 x 18 x 35
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Gwarancja: 2 lata 
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